
CRUDITE' DI ASPARAGI 
VERDI E BIANCHI CON
BACCALÀ INSALATA, SALSA DI SENAPE
E GRANELLA DI ARACHIDI   
                                                   €  20,00

ASPARAGI NOSTRANI
AL VAPORE CON 
BACCALA' MANTECATO
E OVETTO DI QUAGLIA      
                                                     € 16,80

PERE DE CANA, 
BACCALA' MANTECATO 
E PRIMIZIE DI CARCIOFI CRUDI
                                                    € 18.80

CROSTONE INTEGRALE 
CON BACCALA' MANTECATO 
SALMONE SELVAGGIO AFFUMICATO
AVOCADO E SALSINA D'AGLIO BASILICO 
 
                                                    € 14.80

                 

PRIMI PIATTI

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sarà a vostra disposizione fornendo informazioni scritte 
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialità gastronomiche
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LASAGNETTA VENETA
COZZE E ASPARAGI DI STAGIONE 

                                             €  14.80

ELICHE DI GRANO DURO 
CON BACCALÀ MANTECATO E
PISELLI FRESCHI DEL GRAPPA                  
                                             €  16.00

GNOCCHI CASERECCI
DELLA LINDA CON SUGHETTO
AI 4 POMODORI 
                                               € 14.00

ANTIPASTI
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BACCALA' LINDA
AL FORNO CON PATATE, POMODORINI E 
OLIVE TAGGIASCHE  

                                                  € 18.80

BACCALA' MANTECATO 
SOLO STOCCAFISSO E OLIO D'OLIVA

                                                   € 18.80

FIOCCO DI BACCALA' FRITTO
CON PRIMIZIE DI CARCIOFI FRITTI 
E VERDURINE   

                                                  € 22.80

BACCALA' IN SAOR CON 
PINOLO UVETTA TROPEA
CON SUGHETTO DI DATTERINO        

                                                  € 20.00

BACCALA' AL VAPORE 
CON VERDURE DI STAGIONE
E POLENTINA            
                                                € 20.80
                                                           

PIATTO 5 TIPI  DI BACCALA'
DEGUSTAZIONE DI BACCALA'
 "PER 2 PERSONE"                    € 58.00
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SECONDI DELLA
TRADIZIONE

RADICCHIO DI CIOGGIA CRUDO
CON SALSA D'ACCIUGHE E LIME

                                                 € 10,00

POMODORINI DATTERINI 
AGLIO E BASILICO                   €  8 ,00

POLENTA VENETA
ABBRUSTOLITA                         €  2 .50

CARCIOFI AL FORNO                 €  8 .00

INSALATINA DELL'OSTERIA
SPINACINO, RADICCHIO,
AVOCADO E FRUTTA FRESCA     €  10 

    

CONTORNI

C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  
 € 3 . 0 0

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sarà a vostra disposizione fornendo informazioni scritte 
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialità gastronomiche
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CARPACCIO DI BRANZINO AL COLTELLO
SFILETTATO AL TAVOLO 
CON CARCIOFI CRUDI E MELAGRANA
                                                 €  26.80

BACCALA' ALLA VICENTINA 
CON LATTE E SALSA D'ACCIUGHE

          € 22.00CUORE DI MERLUZZO 
SU CREMA DI PORRI CON 
BOTTARGA DI MUGGINE E LIME
                                                  € 19,80


