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! OLIVE & VENETE®

APICTA

i
i OLIVE RIPIENE AL BACCALA'
IN PASTELLA DI PANE
FRITTE SU OLIO D'ARACHIDE
CON SALSA DI PEPERONE

Euro 8.80




OSTERIA DEL BACCALA’ .
DA LINDA

ANTIPASTI

OLIVE VENETE
(OLIVE RIPIENE DI BACCALA' MANTECATO IN PASTELLA)

€ 8.80

CROSTONE INTEGRALE
CON BACCALA' MANTECATO
SALMONE SELVAGGIO AFFUMICATO
AVOCADO E SALSINA D'AGLIO BASILICO

€ 16.80

SARDINE E ALICI
FRITTE NOSTRANE
CON CROSTINI
DI BACCALA MANTECATO.
€18

FICHI FRESCHI DI STAGIONE
CON BACCALA' MANTECATO
E UVA FRAGOLA
€18

CAPESANTE AL FORNO CON BACCALA MANTECATO,
SALSA DI MANGO FRESCO
E FIOCCHI DI PEPERONCINO (LEGG.PICCANTE) € 18,80

SCAMPI CRUDI DI TERMOLI

)
(PRIMA SELEZIONE 4 PZ) ‘-:"'
CON FRUTTA FRESCA C;
€18 n, %
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PRIMI PIATTI

TORTELLACCI AL NERO
CON BACCALA MANTECATO
E SEPPIE NERE NOSTRANE

€ 18.80

PASTICCIO (LASAGNETTA)

DI BACCALA MANTECATO

E VERDURINE DI STAGIONE
€ 14.80

BIGOLI IN SALSA D'ACCIUGHE
CON CROCCANTE DI PANE
€ 14

VELLUTATA DI FINFERLI
CON GRANCHIO BLU E
E GAMBERI AL VAPORE

¥
€18 ",;3
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SECONDI DELLA
TRADIZIONE

BACCALA' "LINDA"
AL FORNO CON PATATE, POMODORINI E
OLIVE TAGGIASCHE (220GR)

€ 15

BACCALA' MANTECATO
ALLA VENEZIANA (160) GR
€ 14

BACCALA' RIVIERA
CON CIPOLLA ROSSA, DATTERINO,
ORIGANO E ACCIUGHE (220 GR)

€ 15

FIOCCO DI BACCALA' FRITTO
E VERDURINE FRESCE PASTELLATE
€ 15
BACCALA' ALLE MELE TRENTINE
E COSTINA BRUNA
COTTTURA AL VAPORE € 15

€ 15
BACCALA' IN INSALATA
(PARTE NOBILE DELLO STOCCO BOLLITA)
CONDITA AGLIO E PREZZEMOLO

DEGUSTAZIONE 6 EMOZIONI €18
MANTECATO

ALLE MELE

LINDA

RIVIERA

INSALATA

FRITTO

PER 2 PERSONE
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CONTORNI

POLENTA VENETA
ABBRUSTOLITA
€ 2.50

POMODORINI AGLIO E BASILICO
€8

INSALATINA DELL'OSTERIA
SPINACINO, RADICCHIO,
AVOCADO E FRUTTA FRESCA
€ 10

RADICCHIO DI CHIOGGIA
CON SALSA D’ACCIUGHE E LIME € 8




DELL'OSTERIA

CRUMBLE DI MELE,
MARMELLATA DI FICHI
PASTAFROLLA E NOCCIOLE

€5

CROSTATA INTEGRALE AL CACAO
CON MARMELLATA DI LAMPONI

€5

TORTA DEL DOGE
PASTAFROLLA, MARMELLATA DI
ALBICOCCHE SBRICIOLATO DI
AMARETTO E MANDORLA AL RUM

€ 6,5
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£ uve 14.80

IN OGNI MENU TROVERAI UNA
MACCHININA DELL "OSTERIA




DEGUSTAZIONE
6 BACCALA'
PER 2 PERSONE

EURO 68.00 SN




Chosloni Misti
di Baccale Marilécald,
Salmene Seliaggiv
Plimizie di Slagione,
e Quilla fiesca

EURO 60
16/18 pz

consigliato per 4/6 persone




OLIVE VENETE
PRIMIZIE DI VERDURE
SUA MAESTA
L BACCALA

consigliato per 4 persone

Eute 90

consigliato per 6/ 8 persone




IL TUO ORDINE INFO & ORARI

SALVA IL NOSTRO NUMERO

WHATSAPP BUSINESS DAL MERCOLEDI ALLA DOMENICA

PRANZO 11 - 14.30
CENA 18.30 - 22.00

CARICA | PRODOTTI
DIRETTAMENTE SUL CARRELLO E
INVIA IL TUO ORDINE !!!

PER LE CONSEGNE A DOMICILIO

CONSIGLIAMO DI PRENOTARE
ﬂ‘/ ENTRO 1 ORA PRIMA DALL INIZIO
a/tﬁ/ PP DEL SERVIZIO

*ORDINE MINIMO PER
84 7 170 Q Q 21 CONSEGNA A DOMICILIO 35 €

PAGAMENTO
CARTA, BANCOMAT,
SATISPAY O CONTANTI

SERVIZIO A DOMICILIO:
ENTRO I 5 KM €2
DA sKM A 10 KM € 4

OLTRE | 10 KM
8 €+0.50 cent al KM
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WWW.OSTERIADELBACCALADALINDA.IT




