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ANTIPASTI

PERE DE CANA
CON BACCALA MANTECATO
E CARCIOFI CRUDI
€ 18.80

ZUCCA MANTOVANA AL FORNO
CON BACCALA MANTECATO
E SALVIA FRITTA

€ 16.80
POLENTINA MOLLE
CON TRIPPA ALLA VENETA
E CROSTONE
(LA RICETTA DI LINDA)
€ 16.80

MAZZANCOLLE CON SUGHETTO
IN SAOR E POLENTINA MOLLE

€ 18.00
SCAMPI CRUDI DI TERMOLI
Al SAPORI D’AUTUNNO
(PRIMA SELEZIONE 4 PZ )
€ 20.00

PRIMI PIATTI

TORTELLACCI AL NERO
CON BACCALA MANTECATO
CREMA DI ZUCCA
E AMARETTI
€ 18.80

PASTICCIO (LASAGNETTA)
DI BACCALA MANTECATO
E VERDURINE DI STAGIONE
€ 14.80

BIGOLI IN SALSA D'ACCIUGHE
CON CROCCANTE DI PANE
€14

CREMA DI FAGIOLI
SU LETTO DI RADICCHIO TARDIVO
E GAMBERI AL VAPORE

€18

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sara a vostra disposizione fornendo informazioni scritte
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialita gastronomiche

WWW.OSTERIADELBACCALADALINDA.IT
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SECONDI DELLA
TRADIZIONE

BACCALA' LINDA
AL FORNO CON PATATE,
POMODORINI E OLIVE TAGGIASCHE

€ 18.80

BACCALA' MANTECATO
SOLO STOCCAFISSO E OLIO D'OLIVA
€ 18.80

FIOCCO DI BACCALA' FRITTO
CON PRIMIZIE DI VERDURINE
CROCCANTI

€ 22.80

BACCALA' RIVIERA

CON SUGHETTO DI DATTERINO,
CIPOLLA DI TROPEA, ORIGANO
E ACCIUGHE CON POLENTINA

€ 20.00
BACCALA' DELLA NONNA
CON ZUCCA E CASTAGNE
COTTTURA AL VAPORE

€ 20.80
PIATTO 5 TIPI DI BACCALA'
DEGUSTAZIONE DI BACCALA'
"PER 2 PERSONE" € 58.00

BACCALA ALLA VICENTINA
(ANTICA RICETTA CON LATTE,
SALSA D’ACCIUGHE E POLENTINA)

€ 22.80

CARPACCIO DI BRANZINO
AL COLTELLO CON
PRIMIZIE DI CARCIOFI IN CRUDITE

€ 26.80
CONTORNI

POLENTA VENETA
ABBRUSTOLITA

€ 2.50
CARCIOFI AL FORNO

€8
CARCIOFI FRITTI

€14
RADICCHIO TARDIVO
CON SALSA D’ACCIUGHE
E LIME

€8

COPERTO E SERVIZIO
€3.00

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sara a vostra disposizione fornendo informazioni scritte
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialita gastronomiche
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