
PERE DECANA
CON BACCALÀ MANTECATO
E CARCIOFI CRUDI
                                                  € 18.00

SCAMPI CRUDI DI TERMOLI
(PRIMA SELEZIONE 4PZ)
CON FRUTTA FRESCA    
                                                € 20.00

CROSTONE INTEGRALE
CON BACCALA’ MANTECATO,
SALSA AL BASILICO,AVOCADO
E SALMONE SELVAGGIO
         
                                                 €   18.80
 
SARDINE E ALICI 
FRITTE NOSTRANE
CON CROSTINI DI 
BACCALA’ MANTECATO
                                                 € 18.00
  

PRIMI PIATTI

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sarà a vostra disposizione fornendo informazioni scritte 
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialità gastronomiche
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CAPPELLACCI RIPIENI
DI BACCALÀ MANTECATO,
SU CREMA DI ORTICHE 
E BOTTARGA DI MUGGINE 
                                             € 18.00

PASTICCIO “LASAGNETTA”
CON BACCALA’ MANTECATO
E ASPARAGI NOSTRANI              
                                            € 16,00         

BIGOLI IN SALSA D'ACCIUGHE
CON CROCCANTE DI PANE    
                                              € 16.00
  
                                              

ANTIPASTI

OLIVE RIPIENE DI BACCALÀ  FRITTE IN PASTELLA 
ABBINATE ALLE NOSTRE SALSINE 

PRODUZIONE ARTIGINALE DELL'OSTERIA 
€  1 2 . 8 0



BACCALA' LINDA
SPECIALITÀ DELLA CASA
AL FORNO CON PATATE, 
POMODORINI E OLIVE TAGGIASCHE 
                                                     € 20.80

BACCALA' MANTECATO 
SOLO STOCCAFISSO E OLIO D'OLIVA
CON POLENTINA ABBRUSTOLITA
                                                      € 19,80

FIOCCO DI BACCALA' FRITTO
CON PRIMIZIE DI VERDURINE 
CROCCANTI  
                                                      € 22.80

BACCALA' RIVIERA 
CON SUGHETTO DI DATTERINO ,
CIPOLLA DI TROPEA, 
ORIGANO E ACCIUGHE
CON POLENTINA MORBIDA
                                                      € 20.80

BACCALA' AL VAPORE
CON PEPERONE DOLCE
E  POLENTINA MORBIDA
                                                      € 20.80

BACCALÀ ALLA VICENTINA
(ANTICA RICETTA CON LATTE,
SALSA D’ACCIUGHE E POLENTINA) 
 
                                                     € 22.80

SECONDI DELLA
TRADIZIONE

INSALATINA DELL’OSTERIA 
CON VALERIANA ARANCE E ARACHIDI                   
                                            € 10,00
POLENTA VENETA
ABBRUSTOLITA 
                                              € 3 ,00
CARCIOFI AL FORNO
(PRIMIZIE DI STAGIONE)
                                              € 8.00
CARCIOFI FRITTI
(PRIMIZIE DI STAGIONE)
                                              € 14.00
RADICCHIO DI STAGIONE 
SALSA D’ACCIUGHE E NOCI 
                                               € 10,00
    

CONTORNI

C O P E R T O  E  S E R V I Z I O   
€ 3 . 0 0

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sarà a vostra disposizione fornendo informazioni scritte 
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialità gastronomiche
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DEGUSTAZIONE 
DELL’OSTERIA 

ANTIPASTI
PERE DECANA

CON BACCALÀ MANTECATO
E CARCIOFI CRUDI

PUNTARELLE ROMANE CON
BACCALA’ IN INSALATA,

SALSA D’ACCIUGHE E NOCI 

SECONDI
ASSAGGI DI BACCALÀ DI LINDA 

CON POLENTINA 

 "PER 2 PERSONE"  

 
 €  45 A PERSONA


