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# ASPORTO E DOMICILIO

DAL 29 MARZO
AL 1 APRILE




Sel
Emozioni

MANTECATO
RIVIERA

LINDA

oY
sy

VICENTINA

DECUSTAZIONE
6 BACCALA'
PER 2 PERSONE

EURO 68.00
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BOX
e CICCHETTI

CROSTONI MISTI

¢ DI BACCALA, SALMONE,
PRIMIZIE DI STAGIONE

ASPARAGINE NOSTRANE
a EFRUTTA FRESCA
€ 50
CONSIGLIATO

PER 3/4 PERSONE
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PANIN
VENETO

DEA LINDA

] PANE CASERECCIO
CON BACCALA MANTECATO

PUNTARELLE ROMANE
SALSA D'ACCIUGHE, AGLIO

4 €12,80
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BOX
ASPARAGI

CRUDITE DI ASPARAGI
NOSTRANI VERDI E BIANCHI
CON BACCALA INSALATA
SALSA DI SENAPE
E GRANELLA DI ARACHIDI

ASPARAGI NOSTRANI
VERDI E BIANCHI
CON BACCALA M,ANTECATO
EOVETTO DI QUAGLIA

€ 68
CONSIGLIATO
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o
o
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PER 3/4 PERSONE
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PASTICCIO DI BACCALA'
LASAGNETTA DELLA LINDA
CON ASPARAGI NOSTRANI

CAPPELLETTI AL CUORE
DI BRANZINO,
SU CREMA DI ASPARAGINE
SELVATICHE E TARTARE DI GAMBERO
ROSSO

€ 88
CONSIGLIATO

PER 4 PERSONE
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BOX
SECONDI

~
///

BACCALA' AL VAPORE
COTTO A BASSA TEMPERATURA
CON ASPARAGI NOSTRANI VERDI

E BIANCHI E POLENTINA

PRIMIZIE
DI ASPARAGI E CARCIOFI
FRITTI CROCCANTI
CON SALSINA DI SENAPE AL MIELE

€ 88
CONSIGLIATO

PER 4 PERSONE




"~ “BOX
CRUDO

SCAMPI DI TERMOLI,

‘ GAMBERI ROSSI DI MAZZARA
CARPACCIO DI BRANZINO NOSTRANO
FRUTTA FRESCA
E CRUDITE DI VERDURE

€ 88
‘ CONSIGLIATO
PER 3/4 PERSONE
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OLIVENETE

APICTA

OLIVE
RIPIENE AL BACCALA'
‘ IN PASTELLA DI PANE
FRITTE SU OLIO D'ARACHIDE
CON SALSA DI PEPERONE
..nl

PRODUZIONE ARTIGIANALE
DELL’OSTERIA

€ 8.80
'
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ANTIPASTI

CAPPESANTE AL FORNO
CON CREMA DI ORTICHE
BACCALA MANTECATO E BOTTARGA DI MUGGINE

€ 16,00

CROSTONE INTEGRALE
CON BACCALA’ MANTECATO,
SALSA AL BASILICO,AVOCADO
E SALMONE SELVAGGIO

€ 16,00

CRUDITE DI ASPARAGI NOSTRANI VERDI E BIANCHI
CON BACCALA INSALATA
SALSA DI SENAPE E GRANELLA DI ARACHIDI

€ 18.80

ASPARAGI NOSTRANI VERDI E BIANCHI
CON BACCALA M,ANTECATO
E OVETTO DI QUAGLIA

€ 16,00
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PRIMI

PASTICCIO DI BACCALA'
LASAGNETTA DELLA LINDA
CON ASPARAGI NOSTRANI

€ 14

CAPPELLETTI AL CUORE DI BRANZINO,
SU CREMA DI ASPARAGINE SELVATICHE E
TARTARE DI GAMBERO ROSSO

€ 18




SECONDI

BACCALA' "LINDA"
AL FORNO CON PATATE, POMODORINI E
OLIVE TAGGIASCHE (250GR)

€14

BACCALA' MANTECATO
ALLA VENEZIANA (180) GR
€ 12.80

BACCALA' RIVIERA
CON CIPOLLA ROSSA, DATTERINO,
‘ ACCIUGHE E ORIGANO (250 GR)
€ 14

FIOCCO DI BACCALA
FRITTO E VERDURINE

€ 15

BACCALA' ALLA VICENTINA
CON LATTE E SALSA D'ACCIUGHE
(250 GR)

€ 14

BACCALA' AL VAPORE CON
ASPARAGI NOSTRANI

‘ DEGUSTAZIONE 6 EMOZIONI
MANTECATO

RIVIERA

LINDA

VICENTINA

INSALATA

FRITTO

PER 2 PERSONE

€ 68,00
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CONTORNI

PRIMIZIE DI ASPARAGI
E CARCIOFI FRITTI
CON SENAPE AL MIELE

€ 14

POLENTA VENETA
ABBRUSTOLITA

€ 3,00

ASPARAGI NOSTRANI
AL VAPORE

INSALATINA DELL’OSTERIA
VALERIANA ARACE E ANACARDI

€ 8.80




SFOGLIATINA CON PERE
LA CREMA CATALANA

€6
CRUMBLE DI MELE
MARMELLATA DI FICHI
PASTAFROLLA E NOCCIOLE

€6

COLOMBINA DI PASQUA
CON CREMINA DELL’OSTERIA

€ 8,80



ASPORTO E DOMICILIO
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INVIA
IL TUO ORDINE

WHATSAPP

. 347 1702221

P o

INFO & ORARI

DA VENERDI 29MARZO
A LENEDI 1 APRILE

PRANZO 11 - 14.30
CENA 18.30 - 22.00
PASQUA:10-14 17-19
PASQUETTA 11-15

CHIUSURA RICEZIONE
ORDINI PASQUA
VENERDI 29 AMARZO

PER LE CONSEGNE A
DOMICILIO CONSIGLIAMO
DI PRENOTARE ENTRO
2 ORA PRIMA DALL INIZIO
DEL SERVIZIO

*ORDINE MINIMO PER
CONSEGNA A DOMICILIO
50 €

PAGAMENTO
CARTA, BANCOMAT,
SATISPAY O CONTANTI

SERVIZIO A DOMICILIO:
ENTROI5 KM € 2
DA S5KM A 10 KM € 4

PASQUA E PASQUETTA
CONSEGNA EURO 8
(ENTRO I 5K M)

WWW.OSTERIADELBACCALADALINDA.IT
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