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INFOS&ORARI

MERCOLEDI PRANZO
1.00 - 14.30

DA GIOVEDI A DOMENICA
11.00 - 14.30 e 18.30 - 22.00

Per le consegne a domicilio consigliamo di
prenotare 2 ore prima dall’inizio del servizio.

INVIA
L TUO
ORDINE

Whatsapp: 347 1702221

ORDINE MINIMO PER CONSEGNA A DOMICILO €50
Pagamento con carta, bancomat, satispay, contanti.

SERVIZIO A DOMICILIO:
entro i bkm €2,50
da bkm a 10km €5,00

OPPURE
ORDINA
SUL SITO

o @ osteriadelbaccaladalinda.it

osteriadelbaccaladalinda.it




BOX

Box cicchetti 16/18pz
(per 4 persone)

Crostoni misti di baccala,
verdura di stagione, salmone
e frutta fresca

1-2-3-4-/7-8 48,00 €

Box cicchetti 12pz
(per 2 persone)
Crostoni misti di baccala,

verdura di stagione, salmone
e frutta fresca

1-2-3-4-7-8 35,00 €

Box 6 emozioni
(per 2 persone)

Degustazione 6 tipologie di
baccala

1-2-3-4-7 68,00 €

Box frittura

(per 4 persone)

Frittura di pesce mista di
calamari, pesce azzurro &
crostacei con verdurine
fresche

1-2-3-4-7 00,00 €




ANTIPASTI

Olive Venete olive
artigianali ripiene di
baccala

]-3-4 3,80 €

Pere “de Cana” con
baccala mantecato e
carciofi crudi 16.80 €

4

Crostone integrale ai 5
cereali con baccala
Mantecato, salmone
selvaggio, avocado e
salsa al basilico

1-4-5-7-8-11-14 14,80 €

Sardine e alicl fritte
nostrane, con crostini di

baccala mantecato
1-4-7 14,80 €

Cappesante al forno con
baccala mantecato, con

cime di rapa e bottarga

di muggine

2-4 16,30 €



PRIMI

Bigoli in salsa d’acciughe
con croccante di pane
"Ricetta antica
dell’Osteria”

1-3-4

Gnocchi fatti in casa su
crema di salicornia e
tartare di gambero rosso

1-2-3-4-7

Tortino di sfoglia velo
con baccala mantecato,
orimizie di carciofi e
salmone selvaggio
1-3-4-7

Zuppa dell’Oste
1-3-4-7

12,00 €

16,00 €

16,00 €

14,00 €
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SAPORI DI MARE

Plovra scottata alla
niastra leggermente
pDiccante su crema di
ZUCCa

4 20,00 €

Carpaccio di Ricciola con
carciofi crudi in julienne e
mMmelograno 20,00 €

4

5 pz Scampi crudi di
Termoli con frutta fresca
2-4 20,00 €

Mix crudo per due

persone: Carpaccio

ricciola 4 gamberi 6 50,00 €
ScCampl

2-4

Frittura mista di pesce
con calamari, pesce
azZzZurro e crostacel e
verdurine fresche

1-2-3-4-7 18,00 €



BACCALA

@ Baccala “Linda” al forno
con patate, pomodorini e
olive taggiasche (250gr)

4 15,00 €

@ Baccala mantecato alla
veneziana (180gr)

4 12,80 €

Baccala alla vicentina
“Antica Ricetta” con
latte, salsa d’acciughe e
polentina morbida
(2509gr)

1-4-7 16,00 €

@ Baccala al vapore con
alici, cime di rapa e

bottarga di muggine
(250gr)

4 15,00 €

Flocco di baccala fritto e
verdurine

1-2-3-4 15,00 €




CONTORNI

‘ . @& Carciofi al forno 880 €
|
Carciofl fritti con senape
al miele
1-2-5-10 14 00 €

@ Caponatina di verdure
della Linda

5-9 10,00 €

Polentina abbrustolita
] 3,50 €

® Insalata dell’Osteria con
finocchi in julienne,
agrumi, spinacino e
mMmandorle
8 10,00 €




DOLCI

Frittella Veneziana
casareccia alle mele con
crema mascarpone

1-3-7 580 €

Tiramisu con croccante
di cloccolato

1-3-7-8 3,00 €

@ Crumble dolce al
cucchiaio con mele e
NOCcCiole

]-3-7-8 0,80 €

Crostata integrale al
cloccolato con
mMmarmellata di lamponi

1-3-7 0,30 €




PER | PIU PICCOLI

Gnocchi fatti in casa con
sughetto al 4 pomodori

1-3-7 12,00 €

Panino hot dog con patate
e salsina

-3 14,80 €




CEREALI

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati derivati

LISTA ]

ALLERGEN!I

CROSTACE]

Marini e d’'acqua dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi e simili

UOVA

Uova e prodotti che le contengono:
maionese, emulsionanti, pasta alluovo

PESCE

Prodotti alimentari in cui & presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

ARACHIDI E DERIVATI

Snack confezionati, creme e condimenti
in cui & presente anche in piccole dosi

SOIA

Prodotti derivati come latte di soia, tofu,
spaghetti di soia e simili

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme

~

0000000

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni, Noci
di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi

SEDANO

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

SENAPE

Si puo trovare nei condimenti e nelle
salse, specie nella mostarda

000

SESAMO

Semi interi usati per il pane o farine,
anche se lo contengono in minima parte

SOLFITI (ANIDRIDE SOLFOROSA)

Cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc.

LUPINI

Presenti in cibi vegan sotto forma di:
arrosti, salamini, farine e similari

MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina




